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Creations

NEO RESTAURATION

Philippe Baranes :

le retour

Philippe Baranes,
Uinventeur du restau-
rant éphémére Paris-les-
Flots, ou le Tout-Paris
s'est donné rendez-vous
au cours de I'été 1998,
entend créer de nouveau
l'événement avec

un nouveau concept
onginal : La Ferme.

n an apees le succés
de son étoanant,

U Pans-les-Flots (NRM

n°347), Philippe Baranes
lance
COmCepl ot 3uss: novateur,
sur un créneau différent et
nom éphémire ; « La Ferme
envilie »,

Phalsppe Baranes a imaginé
recopstituer 4 truvers La
Ferme, située 3 deux pas de
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{'Opéra Gamier, rue Saint-

Roch, un espace convivial
dédié aux produits frais et
natrels, issus de 1'agricul-
ture biplogigue. Les clients

pourront consommer sur |

PRCE ou emporter of méme
[axe keur marche. Un théme
4 la mode oi les restaura-
WS e SNl pas encore trés
présests (voir & Les for-
mider gagnanies » p. 39).

Powr Philippe Baranes,
¢est une evidence : I'accu-
muation des bouleverse.
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2W0m', divisés en trois

e - iwee | Dans i3 tendance ONOF,
e restaurant-boutique

s'approvisionne dans les

fermes du Bassin parisien,

| artisanale, des narmes sani.

eSpaces, proposera une for-
. cheur absoluce.

mule petit-déjeuner avec
Rit de ferme, céréales,
fruits secs, micls. confi-
tures, gateaux du jour, vien-
noisenes, café ot thé, A
mucit, La Ferme se transfor-
IMCTS en restaurant avee, a la
carte, des salades, des sand.
wichs, des soupes ot des ki
tages. Une offre également
disponible cn vente &
cmporter. Il faudra compter
environ 60 F pour déguster
un plat ef une boisson sur

. place. Enfm, "aprés-midi,
- I'espace prendra un aspect

- phus chaleurcux en deve- |

' nant un salon de thé. Le

meats alimentaires pousse 3 |

ce retour & la tradhbion et 4
l'authenticite. La Ferme
refléte sa conviction et dog-
nera l'image « d 'un marche
du préi-a-manger des pro-
duits de ferme witra-frais »

L€ sera aussi un lcu conyi-
vial ot I"cn pourra se res-

oumnee

Ouvert dés "aube, I"éablis- | nées sebon plusicurs cri- |

sement, d unc supcricwe de

soir, La Ferme s limatera
l2 vente & emporter 3 1ins-
tar d'un » nuni-marcke ».

> Sélection exclusive

-~ de produits fermiers

Tous les produits ¢t ks | de sobriété, I} sera agré-

ingrédients des receties de
1a maisoa sont achetés pour

- T plupart dans des fermes
SIHuCES en région pansicn- .
- ne. Ellcs ont éte sélection-

Loy 4 1out moment de 1
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laares strictes et un suivi de
la tragabilité des produits,
afin de garantir upe frai-

Les Hvraisons seront quasi
quotidiennes, 4 |'exception
de certains produits comme
it jambon corse, par
cxcm ple, D autres charcu-
tenies provicannent de la fer-
me de Moncuse, dans le
nord-ouest du Bassin pari-
sien, ot de celle de Vallé.
grain. Les volalkes scat éle-
vees & la ferme de la Ville
du Baois, prés de Rozay-en-
Brie. Les laitages ont éé
choisis dans plusicurs sites
fermeers : kes fromages au
tail de vache proviennent de
Coubertin, les chévres de la
ferme Le Gaec-des-Marets
Seine-et-Mame, les

- yaourts de Compans, clc.

Cet hymne culinaire dadié i
la naturce s'intégrera dans

| un deécor boisé d*une gran-

mente de quelques objets
decoratils rappelant ka fer-
me comme des pros hidons
de lart, par exemple. Le tout

- dans une ambiance musica-

© aux tonalisds de jazz et de
SR Cmnlmnaeine m B Y
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